
TAGESKARTE 25. OKTOBER 2026 

RINDSSUPPE MIT FRITTATEN  

FRISCHER SCHWEINSBRATEN 
mit S emmelknödel und Krautsalat  

 

KLEINER APFELSTRUDEL  

RINDSSUPPE mit Kaspressknödel  6,00 

KÜRBISCREMESUPPE 6,50 

0,5 L ZIRBENSODA - frisch – Hausgemacht -  Wenig Zucker  4,90 

SPARKLING ROCCO SPRITZ -  non alkoholic apple aperitivo  5,80 
 

GEKOCHTES RINDFLEISCH 
mit Röstkartoffeln und Cremespinat  

 

23,00 

GENTLEMANSTEAK 250 G 
auf mediterranem Gemüse mit Bratkartoffeln  

38,00 

GRAMMELKNÖDEL AUF SAUERKRAUT 

 

13,00 

GEBRATENE SCHWEINELEBER 
mit Reis und blattsalat  

18,00 

FASCHIERTE LAIBCHEN IN CHAMPIGNON-SPECKSAUCE 
mit Kartoff elpüree und Blattsalat  

15,00 

STEIRISCHES WURZELFLEISCH 
auf Bouillongemüse mit Kren   

17,00 

GEBRATENES SAIBLINGSFILET 
auf Kürbisrisotto mit Blattsalat  

23,00 

ZIEGENKÄSE IM SPECKMANTEL 
auf buntem  Salat mit eingelegtem Gemüse  

17,00 

GEBACKENE ZUCCHINI AUS UNSEREM GARTEN 
mit Trüffelmayonnaise und Blattsalat  

12,00 

 

KÄRNTNER EISREINDLING 
10,50 

MARILLENSTREUSELKUCHEN 5,50 

HEIDELBEERDATSCHI MIT VANILLEEIS 10,50 

 

MENÜ 

28,00 

SUPPEN 

HAUPT- 

SPEISEN 

NACH- 

SPEISEN 


