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STEINERWIRT STEAKTOAST
24:00 mit Steakhousefries und Cocktailsauce )&N .
A
KLEINER MARILLENSTREUSELKUCHEN mit Schlagobers ost
RINDSSUPPE mit KASPRESSKNODEL oder MILZSCHNITTEN 5,70
SUPPEN BARLAUCHCREMESUPPE mit Croutons 6,80
HAUPT' FASCHIERTE LAIBCHEN VOM LAMM 15,50
mit Preiselbeersauce, Barlauchpiiree und Blattsalat
SPE|SEN HOLZKNECHTPFANDL MIT SCHWEINEFILET 24,00
Spatzle, Pilz-Specksauce und Blattsalat
BBQ SCHWEINERIP 17,00
mit Krautsalat und Steakhousefries
GEKOCHTES RINDFLEISCH 23,00
mit Réstkartoffeln und Cremespinat
GEKOCHTE RINDERZUNGE 21,00
mit Kartoffelpiree und Blattsalat
RINDSROULADE 21,50
mit Blaukraut und Serviettenknodel
GEBRATENES SAIBLINGSFILET 23,00
auf Barlauchrisotto mit griinem Spargel und Blattsalat
GEBACKENER WALLER 19,50
mit Kartoffel-Gurken-Salat und Sauce Tartar
BARLAUCHKNODEL 16,50
mit brauner Butter, Goaskas und Blattsalat
SPARGEL AUS DEM LAVANTTAL 20,50
mit Barlauchkartoffeln und Sauce Hollandaise
mit gekochtem Schinken 25,00
TRUFFELTAGLIATELLE 19,50
mit frischen Truffeln und Blattsalat
SOMMERLICHER ZIEGENKASESALAT VOM KRONWALD 16,50
mit eingelegtem Gemuse und Wallnussen
KARNTNER EISREINDLING mit warmen Weichseln 9,50
NACH- MARILLENSTREUSELKUCHEN mit Schiagobers 5,50
SPE'SEN WARMER RHABARBER-APFEL-KUCHEN mit Vanilleeis 6,00
OMI’S NUSSKUCHEN 5,50

SCHOKOLADENMOUSSE IM GLAS mit Sauerkirschen 7,50






