
TAGESKARTE 5. AUGUST 2026 

FRITATTENSUPPE  

GERÖSTETE SCHWEINELEBER 
mit Kartoffelpüree  und Blatts alat  

 

ZUCCHINIKUCHEN mit Vanilleeis und Schlagobers   

RINDSSUPPE mit Kaspressknödel  5,70 

GURKENKALTSCHALE 5,50 

0,5 L ZIRBENSODA - frisch – Hausgemacht  -  Wenig  Z ucker  4,90 

SPARKLING ROCCO SPRITZ - non alkoholic apple aperitivo  5,80 

GEKOCHTES RINDFLEISCH 
mit Röstkartoffeln und Cremespinat  

23,00 

PAPRIKAKUTTELN MIT PARMESAN ÜBERBACKEN 
mit getoastetem Brot  

18,00 

SAURES RINDFLEISCH 
mit Röstkartoffeln  18,00 

GEGRILLTES SCHEINEKOTELETTE 
auf mediterranem gemüse mit Bratkartoffeln  

18,50 

GEBRATENE SCHWEINELEBER 
mit Kartoffelpüree  und Blattsalat  

18,00 

GEKOCHTE SCHWEINEZUNGE 
mit Kartoffelpüree und Blattsalat  

16,00 

GEBRATENES SAIBLINGSFILET 
auf Eierschwammerl R isotto mit Blattsalat  

23,00 

ZIEGENKÄSE IM SPECKMANTEL 
auf Sommersalat  

18,00 

MUFFLONSPITZEN MIT EIERSCHWAMMERL 
auf  Petersilientagliolini mit Blattsalat  

25,00 

GEBACKENER ZUCCHINI AUS UNSEREM GARTEN 
mit Trüffelmayonnaise und Blattsalat  

13,00 

RAHMEIERSCHWAMMERL 
mit Semmelknödel  

19,00 

 

MARILLENSTREUSELKUCHEN mit Schlagobers  
6,00 

KÄRNTNER EISREINDLING mit warmen Weichseln  9,50 

ZITRONENEIS MIT LIQUIRIZIA ORGIANALE ITALIANO 7,00 

 

MENÜ 

28,00 

SUPPEN 

HAUPT- 

SPEISEN 

NACH-  

SPEISEN 


